
pâtisserie

Sadaharu AOKI

paris

□Nos Boutiques

□boutique Vaugirard
35, rue de Vaugirard 75006 paris
Tel. 33 (0) 1 45 44 48 90
Ouvertures exeptionnelles les 24 et 31 décembre de 9h à 18h.

□boutique Port-Royal
56, boulevard de Port-Royal 75005 paris
Tel. 33 (0) 1 45 35 36 80
Ouvertures exeptionnelles les 24 et 31 décembre de 9h à 18h.

□boutique Ségur
25, rue Pérignon 75015 paris
Tel. 33 (0) 1 43 06 02 71
Ouvertures exeptionnelles les 24 et 31 décembre de 9h à 18h.

□stand Lafayette Gourmet
40, boulevard Haussmann 75009 Paris

societe@sadaharuaoki.com
http://www.sadaharuaoki.com

‹‹ 5 tablettes ›› décernées par le Guide des 

Croqueurs de Chocolat 2012

Salon du chocolat paris ‹‹ Ambassadeur 2012 ›› 

Inscrit au Top 5 ‹‹ Meilleur Pâtissier 2012 ›› par le 

Magazine Gault et Millau

Récompensé par la ville de Paris 2011

Elu ‹‹ Meilleur Pâtissier de l’année 2011 ›› par le 

Guide Pudlo

Elu ‹‹ Master Chef Patissier ›› au Japon en 2011

Inscrit au Top 5 ‹‹ Meilleur Chocolatier 2011 ›› par 

le Magazine Gault et Millau

Présentation et commandes des bûches dès le 10 décembre.

Le règlement sera demandé sur place, lors de la commande. Merci de vous 
munir de votre bon de commande lors du retrait. Nous vous informons que 
seules les personnes munies de notre CARTE DE FIDELITE sont invitées à faire 
leur réservation par téléphone dans nos boutiques Vaugirard, Port Royal et 
Ségur.

Attention: Les règlements par téléphone ne sont pas acceptés et aucune 
commande via internet ne sera prise en compte.

La maison n’asssurera pas les livraisons pendant la période des Fêtes.

Merry ChristmasMerry Christmas



Chocolat Praline

Biscuit chocolat, Biscuit dacquoise, Feuillantine 
pralinée, Crème au praliné, Crème au 
chocolat au lait, Orange cognac, Macaron 
chocolat, Décors en chocolat.

Biscuit chocolat, Biscuit dacquoise, Feuillantine 
pralinée, Crème au thé vert, Pâte de haricots 
rouges, Macaron thé vert, Décors en chocolat.

Saya

Biscuit joconde, Crème chocolat blanc à la 
fraise, Crème à la pistache, Macaron pistache, 
Décors en chocolat.

Japon

Biscuit génoise, Crème chantilly légèrement 
sucrée, Kirsh, Fraises, Décors en chocolat.

Bamboo

Biscuit joconde, Crème au thé vert, Ganache 
au chocolat noir, Punch au thé vert, Macaron 
chocolat, Décors en chocolat.

Sensuelle

Biscuit chocolat, Biscuit dacquoise, Feuillantine 
pralinée, Gelée de framboise, Crème au 
chocolat au lait, Orange cognac, Macaron 
framboise, Décors en chocolat.

Mâcha Azuki

42,00€ (4-5pers.) 42,00€ (4-5pers.) 42,00€ (4-5pers.)

42,00€ (4-5pers.)42,00€ (4-5pers.)42,00€ (4-5pers.)


