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Sadaharu AOKI

paris

 Noël et Réveillon
2013-2014

□Nos Boutiques

□boutique Vaugirard
35, rue de Vaugirard 75006 paris
Tel. 33 (0) 1 45 44 48 90
Ouvertures exeptionnelles les 23 et 30 dé- 
cembre de 11h à 19h, les 24 et 31 décembre 
de 9h à 18h.

□boutique Port-Royal
56, boulevard de Port-Royal 75005 paris
Tel. 33 (0) 1 45 35 36 80
Ouvertures exeptionnelles les 23 et 30 dé- 
cembre de 10h à 19h, les 24 et 31 décembre 
de 9h à 18h.

□boutique Ségur
25, rue Pérignon 75015 paris
Tel. 33 (0) 1 43 06 02 71
Ouvertures exeptionnelles les 24 et 31 dé- 
cembre de 9h à 18h.

□stand Lafayette Gourmet
40, boulevard Haussmann 75009 Paris

societe@sadaharuaoki.com
http://www.sadaharuaoki.com

Présentation et commandes des bûches dès 
le 2 décembre.

Le règlement de la commande pour les 23, 
24, 30 et 31 décembre sera demandé sur 
place, lors de la commande. Merci de vous 
munir de votre bon de commande lors du 
retrait. 

La maison n’asssurera pas les livraisons pen- 
dant la période de Fêtes.



Coffret   8 pièces 11,20€
Coffret 12 pièces 16,80€
Coffret 16 pièces 22,40€
Coffret 25 pièces 35,00€

Pain de Noël

 20,00€

Macarons traditionnels et spécialités 
japonaises.  Mâcha(thé vert), Yuzu(agrume 
japonais)...

Pain aux fruits traditionnels d’Alsace spécial 
Noël. Fruits secs, Fruits confits, Chocolat noir, 
Epices

Bonbons maquillage

Coffret   6 pièces 8,00€
Coffret   9 pièces 12,00€
Coffret 12 pièces 15,50€
Coffret 24 pièces 30,00€
Coffret 36 pièces 43,00€

Petit 5,00€
Grand 25,00€

Bûches de Noël     (4-5 pers.) 42,00€

Zen (6-7 pers.)

Japon

Biscuit dacquoise au thé vert, Pâte sucrée 
sésame, Crème de sésame, Crème au 
chocolat blanc, Cognac, Décor en chocolat 
blanc, Sésame

Citron Vanille

Mâcha Azuki

Chocorons

Coffret  4 pièces 9,00€
Coffret  6 pièces 13,00€

Macarons enrobés de chocolat noir.
6 parfums : Chocolat, Café, Framboise, Cassis, 
Citron, Mâcha

Biscuit génoise, Crème chantilly légèrement 
sucrée, Arôme fraise, Fraises, Décor en 
chocolat blanc

Biscuit chocolat, Biscuit dacquoise, Feuillantine 
pralinée, Crème au praliné, Crème au 
chocolat au lait, Orange cognac, Décor en 
chocolat noir, Noisettes caramélisées

Chocolat Praliné

Macarons

60,00€

Panettone de Noël

Biscuit chocolat, Biscuit dacquoise, Feuillantine 
pralinée, Crème au thé vert, Pâte de haricots 
rouges, Décor chocolat blanc thé vert, 
Chocolat noir et sésame

Biscuit dacquoise noisette, Crème au citron, 
Crème vanille, Feuillantine pralinée, Fine pâte 
sucrée, Décor en chocolat blanc, Macarons au 
citron, Noisettes caramélisées

*sauf Zen(6-7 pers.)

*

Panettone traditionnel Italien spécial Noël. 
Pâte à panettone, fruits secs, fruits confits, 
chocolat noir

Ganaches au chocolat, 18 parfums de fruits et 
de thé. Aux couleurs d’une palette de 
maquillage.


