
pâtisserie

Sadaharu AOKI

paris

 Noël et Réveillon
2015-2016

□Nos Boutiques

□ boutique Vaugirard
35, rue de Vaugirard 75006 paris
Tel. 33 (0) 1 45 44 48 90
Ouvertures exceptionnelles le 21 décembre 
de 11h à 19h, les 24 et 31 décembre de 9h 
à 18h

□ boutique Port-Royal
56, boulevard de Port-Royal 75005 paris
Tel. 33 (0) 1 45 35 36 80
Ouvertures exceptionnelles le 21 décembre 
de 10h à 19h, les 24 et 31 décembre de 9h 
à 18h

□ boutique Ségur
25, rue Pérignon 75015 paris
Tel. 33 (0) 1 43 06 02 71
Ouvertures exceptionnelles les 24 et 31 dé- 
cembre de 9h à 18h

□ stand Lafayette Gourmet
35, boulevard Haussmann 75009 Paris
Ouvertures exceptionnelles les 24 et 31 dé- 
cembre de 8h30 à 19h (fermeture de l’accès 
à la clientèle à 18h)

societe@sadaharuaoki.com
http://www.sadaharuaoki.com

Les commandes s’effectuent dès le 15 dé-  
cembre.

Le règlement de la commande pour les 24 et 
31 décembre sera demandé sur place, lors 
de la commande. Merci de vous munir de 
votre bon de commande lors du retrait. 

La maison n’asssurera pas les livraisons pen- 
dant la période des Fêtes.



Bûches deBûches de

10 pcs.
20 pcs.
10 pcs.
20 pcs.

15,00 €
30,00 €
15,00 €
30,00 €

Petit
Grand
Petit
Grand

5,00 €
25,00 €

5,00 €
25,00 €

Coffret petits foursCoffret petits fours
Assortiment de petits fours de nos gâteaux 
individuels
Assortiment de petits fours de nos gâteaux 
individuels

Panettone de NoëlPanettone de Noël
Panettone traditionnel italien spécial Noël.
Pâte à panettone, Fruits secs, Fruits confits, 
Chocolat noir

Panettone traditionnel italien spécial Noël.
Pâte à panettone, Fruits secs, Fruits confits, 
Chocolat noir

NoëlNoël

Chocolat pralin

Saya et Cheese cake citronnéSaya et Cheese cake citronné

Biscuit joconde, Crème chocolat blanc à la 
fraise, Crème à la pistache, Pâte sucrée, 
Crème au fromage, Crème au citron, Crumble 
noisette. Décor : Chocolat noir

Biscuit joconde, Crème chocolat blanc à la 
fraise, Crème à la pistache, Pâte sucrée, 
Crème au fromage, Crème au citron, Crumble 
noisette. Décor : Chocolat noir

37,00€37,00€ 4-5 pers. 4-5 pers.

** sur commandesur commande

37,00€37,00€ 4-5 pers. 4-5 pers.

** sur commandesur commande

42,00€42,00€ 4-5 pers. 4-5 pers.

BambooBamboo

Biscuit joconde mâcha, Crème au thé vert, 
Ganache au chocolat noir, Punch au thé vert, 
Kirsch. Décor : Macarons au sésame noir, au 
mâcha et au chocolat

Biscuit joconde mâcha, Crème au thé vert, 
Ganache au chocolat noir, Punch au thé vert, 
Kirsch. Décor : Macarons au sésame noir, au 
mâcha et au chocolat

Biscuit chocolat, Biscuit dacquoise, Feuillantine 
pralinée, Crème au praliné, Crème au 
chocolat au lait, Orange cognac.
Décor : Chocorusks, Chocolat noir

Biscuit chocolat, Biscuit dacquoise, Feuillantine 
pralinée, Crème au praliné, Crème au 
chocolat au lait, Orange cognac.
Décor : Chocorusks, Chocolat noir

Pâte à chou nature, Crème thé vert, Fraises, 
Poudre de thé vert. Décor : Chocolat noir, 
Etoile d’anis, Mûres, Framboises

Pâte à chou nature, Crème thé vert, Fraises, 
Poudre de thé vert. Décor : Chocolat noir, 
Etoile d’anis, Mûres, Framboises

Paris Brest NoëlParis Brest Noël

Spécialités de NoëlSpécialités de Noël

Biscuit génoise, Crème chantilly légèrement 
sucrée, Fraises. Décor : Fraises, Myrtilles, 
Chocolat noir

Biscuit génoise, Crème chantilly légèrement 
sucrée, Fraises. Décor : Fraises, Myrtilles, 
Chocolat noir

JaponJapon

37,00€37,00€ 4-5 pers. 4-5 pers.

42,00€42,00€ 4-5 pers. 4-5 pers.


